
 

 

Warme und kalte Warme und kalte Warme und kalte Warme und kalte KöstlichkeitenKöstlichkeitenKöstlichkeitenKöstlichkeiten    aus der Kücheaus der Kücheaus der Kücheaus der Küche    
 

 
 Vorspeise 

 

  

Iceberg Salatherzen mit Bündnerfleischstreifen Fr. 14.50 

An Bärlauchdressing 

 

Geräucherter Schottischer Wildlachs Fr. 16.50 

auf grünem Spargel und leichtem  

Bärlauchdressing 

 

Rindstatare mild, frech oder feurig,  Fr. 21.70 Fr. 35.70 

mit Briochetoast und Süssbutter  

 

 

Aus unserem SuppentopfAus unserem SuppentopfAus unserem SuppentopfAus unserem Suppentopf    
 

 

Kraftbrühe mit Mark Fr. 12.50 

 

Spargelcrèmesuppe mit Croûtons Fr. 14.50 

 

 

 

Vegetarische GerichteVegetarische GerichteVegetarische GerichteVegetarische Gerichte    
 

 

Hausgemachte Bärlauch2Gnocchi Fr. 19.50 Fr. 29.50 

mit Spargelschaum 

 

Offenes Ravioli mit Frühlingsgemüse und Fr. 19.50 Fr. 29.50 

Petersilienschaum 

 

 



 

 

Zarte FleischgerichteZarte FleischgerichteZarte FleischgerichteZarte Fleischgerichte    
 

 

Zartes Kalbssteak mit Morchelsauce Fr. 45.00 

neue Kartoffeln und Spargelgemüse 

 

Rosa gebratener Lammrücken  mit Fr. 38.00 

Thymianjus dazu Tomatenrisotto und Frühlingsgemüse 

 

Gebratenes US2 Rindsfilet mit Portweinchalotten  Fr. 50.00 

neue Kartoffeln und zartes Frühlingsgemüse 

 



 

 

Edles aus dem Wasser, schmackhaft zubereitetEdles aus dem Wasser, schmackhaft zubereitetEdles aus dem Wasser, schmackhaft zubereitetEdles aus dem Wasser, schmackhaft zubereitet    
 

 

Gebratenes Zanderfilet an Estragonsauce  Fr. 38.00 

neue Kartoffeln und Frühlingsgemüse 

 

Pochierte Lachstranche mit Spargelschaum Fr. 36.00 

Salzkartoffeln und feinem Spargelgemüse 

 

Gebratene Lachsforelle auf buntem Ratatouillegemüse Fr. 42.00 

Bärlauch2Gnocchi und Frühlingsgemüse 

    

    

    

Ab 2 Personen:Ab 2 Personen:Ab 2 Personen:Ab 2 Personen:    

    

Lassen Sie sich überraschen und geniessen Sie ein feines Fischmenü. 

 

3 Gänge: pro Person Fr. 68.00 

 

4 Gänge: pro Person Fr. 75.00 

 



 

 

 

 

Klassiker im Puurehuus 

 

          

  ½ Portion Portion 

 

Zarte Kalbsleber an Rotweinjus, Echalotten  Fr. 39.50 

und knuspriger Rösti 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“  Fr. 35.50 Fr. 44.00 

und knuspriger Rösti 

 

Wermatswiler Kalbs−Cordon bleu  Fr. 38.50 Fr. 46.00 

mit Bratkartoffeln und Gemüse 

 

Würfel vom US Rindsfilet „Stroganoff“  Fr. 39.00 Fr. 48.00 

mit hausgemachten Tagliatelle 

 

 

 

Für 2 Personen 

 

Zartes Rindsfilet „Châteaubriand“ pro Person Fr. 67.00 

mit neuen Kartoffeln, Gemüsebouquet 

und hausgemachter Sauce Bernaise 



 

 

    

    

Süsser Zauber im PuurehuusSüsser Zauber im PuurehuusSüsser Zauber im PuurehuusSüsser Zauber im Puurehuus    
 

 ½ Portion Portion 

 

 

Frische Erdbeeren mit sauerrahm2Kirscheis   Fr. 14.00 

 

Panna Cotta mit lauwarmen Waldbeeren   Fr. 12.00 

und Mandel Krokant 

 

Grand Marnier Parfait mit Früchten   Fr. 14.00 

und Rahm 

 

Karamelköpfli mit Früchten und Rahm    Fr. 12.50 

 

Eiskaffee Puurehuus Fr. 11.50 Fr. 15.50 

 

 

 

Käseauswahl vom Wagen vom Maître Fromagier Rolf Beeler 

und vom „Natürli“ aus dem Zürcher Oberland 

 

 

 

Kugel Glace mit folgenden Aromen   Fr. 4.50 

mit Rahm   Fr. 1.90 

 

AromenAromenAromenAromen    

Vanilla Dream, Swiss Chocolate, Caramelita 

Double Crème de la Gruyère, Yoghurt 

 

SorbetsSorbetsSorbetsSorbets    

Lemon & Lime, Passion Fruit & Mango 

Grapefruit & Orange 
 
 


