
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FesttagsprogrammFesttagsprogrammFesttagsprogrammFesttagsprogramm    
Landgasthof PuurehuusLandgasthof PuurehuusLandgasthof PuurehuusLandgasthof Puurehuus    

    
    
    

Der idyllische Landgasthof für:Der idyllische Landgasthof für:Der idyllische Landgasthof für:Der idyllische Landgasthof für:    
 

Momente der beschaulichen Einkehr 
 

stilvolle und unvergessliche Feste 
 

erfolgreiche Seminare 
    



    
    

ÖffnungszeitenÖffnungszeitenÖffnungszeitenÖffnungszeiten    
    

Sonntag Advents-Candle Light Dinner 
27. Nov. 2011 5-Gang-Überraschungsmenü 
 

Sonntag Advents-Candle Light Dinner 
04. Dez. 2011 5-Gang-Überraschungsmenü 
 

Sonntag Advents-Candle Light Dinner 
11. Dez. 2011 5-Gang-Überraschungsmenü 
 

Sonntag  Advents-Candle Light Dinner 
18. Dez. 2011 5-Gang-Überraschungsmenü 
 

24. Dez. 2011 10.00 bis 15.00 Uhr 
 

25. Dez. 2011 10.00 bis 15.00 Uhr 
 4-Gang-Mittagsmenü 
 

26. Dez. 2011 10.00 bis 15.00 Uhr 
 4-Gang-Mittagsmenü 
 

27. bis 30. Dez. 2011 10.00 bis 22.00 Uhr 
 

31. Dez. 2011 10.00 Uhr 
 ab 19.00 Uhr 
 8-Gang-Silvester-Galamenü 
 

1. / 2. Jan. 2012 10.00 bis 22.00 Uhr 
 4-Gang-Mittagsmenü 



 
    

WeihnachtsmenüWeihnachtsmenüWeihnachtsmenüWeihnachtsmenü    
25. und 26. Dezember 201125. und 26. Dezember 201125. und 26. Dezember 201125. und 26. Dezember 2011    

 
 

Papillon vom geräucherten Lachs aus dem Royalstück 
mit Nüsslisalatstrauss 

������������    

Kürbisschaumsuppe 
mit Kürbiskernöl aus der Steiermark 

������������    

Glasierter Kalbsbraten an Rosmarinjus 
mit hausgemachten Kartoffelgnocchi 
und winterlicher Gemüsegarnitur 

������������    

Baileysparfait mit Blutorangensalat 
 
 

Pro Person Fr. 75.00    



 
 
 
 
 

Silvester Silvester Silvester Silvester ---- Galamenü Galamenü Galamenü Galamenü    
 

Trianon von hausgemachten Köstlichkeiten 
������������    

Entenleberterrine auf Portweinspiegel 
mit Nüsslisalatstrauss und 
Briochtoast und Butter 

������������    

Tomatenkraftbrühe mit Steinpilzravioli 
������������    

Zopf von Seezunge und Wildlachs 
auf einem Safranschaum und parfümiertem Reis 

������������    

Passionsfrucht-und Mangosorbet mit Campari 
������������    

Am Stück gebratenes US-Rindsfilet 
mit winterlichem Gemüse 

Kartoffelgratin und Portweinjus 
������������    

Erlesene Käseauswahl aus der Region 
mit süss-sauren Kürbiskugeln und Birnenbrot 

������������    

Trilogie von der Maracibo-Schokolade 
 
 

Pro Person Fr. 110.00 



 
 
 
 

SilvesterpSilvesterpSilvesterpSilvesterpauschaleauschaleauschaleauschale    
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

8-Gang-Silvester-Galamenü 
 
 

eine Übernachtung 
mit Überraschungs – Frühstücksbuffet 

und einem Cüpli Prosecco zum Neuen Jahr 
 
 

Pro Person Fr. 200.00 
 
 

Alle Zimmer verfügen über Bad oder Dusche, 
WC, Fön, Direktwahltelefon, Radio, TV und W-LAN. 



    
    
    
    

Feiern Sie mit unsFeiern Sie mit unsFeiern Sie mit unsFeiern Sie mit uns    
Ihre unvergessliche WeihnachtsfeierIhre unvergessliche WeihnachtsfeierIhre unvergessliche WeihnachtsfeierIhre unvergessliche Weihnachtsfeier    

im Zürcher Oberlandim Zürcher Oberlandim Zürcher Oberlandim Zürcher Oberland    
 
 

 
 
 
 

Winterapéro im Landgasthof PuurehuusWinterapéro im Landgasthof PuurehuusWinterapéro im Landgasthof PuurehuusWinterapéro im Landgasthof Puurehuus    
    

Finnenkerzen verleihen diesem festlichen Anlass 
eine besondere Note. Sie strahlen an einem kalten 
Wintertag wohlige Wärme aus und das heimelige 
Knistern sorgt für eine romantische Stimmung. 

 
Glühweinapéro im Freien 
mit heisser Käsequiche 

mit brennenden Finnenkerzen 
bei Schnee und Eis 

 
Pro Person Fr. 19.50 



 
 
 
 
 

Winterzauber imWinterzauber imWinterzauber imWinterzauber im    
LLLLandgasthof Puurehuusandgasthof Puurehuusandgasthof Puurehuusandgasthof Puurehuus    

 
 
 

Winterapéro auf der Terrasse 
 

Pastinakencrèmesuppe 
������������    

Glasierter Kalbsbraten an einer Rotweinsauce 
hausgemachten Spätzli 

und winterlicher Gemüsegarnitur 
������������    

Käseauswahl aus dem Zürcher Oberland 
mit Birnenbrot und Feigenchutney 

������������    

Baileysparfait mit Blutorangensalat 
 
 

Pro Person Fr. 78.00 
Menü ohne Käse Fr. 68.00 



 
 
 
 

BaBBaBBaBBaBoooouuuuChiChiChiChi----PlauschPlauschPlauschPlausch    
    

Einen Bacchus-, Bourgignon- und Chinoise-Fondueplausch 
ab 20 Personen à discretion 

 
SalatbuffetSalatbuffetSalatbuffetSalatbuffet    

Knackig bunte Salate mit 
dreierlei Saucen und vielen Garnituren 

������������    

Fleisch vomFleisch vomFleisch vomFleisch vom    
Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Strauss und Lamm  

    

FischFischFischFisch    
    

Hausgemachte Saucen Hausgemachte Saucen Hausgemachte Saucen Hausgemachte Saucen     
Curry, Cocktail, Knoblauch, Senf, Tartare, Chili und Kräuter 

    

Diversen GarniturenDiversen GarniturenDiversen GarniturenDiversen Garnituren    
Essiggurken, Silberzwiebeln, Cocktailtomaten und Senffrüchten 

    

Beilagen Beilagen Beilagen Beilagen     
Bratkartoffeln, Pommes Chips und Trockenreis 

 
Pro Person Fr. 68.00



 
 
 
 

MittagsmenüMittagsmenüMittagsmenüMittagsmenü    
am 1. und 2. Januar 2012am 1. und 2. Januar 2012am 1. und 2. Januar 2012am 1. und 2. Januar 2012    

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bouquet vom Nüsslisalat 
mit Speck und Ei 

������������    

Kraftbrühe mit Griessgnocken 
������������    

Rindsschmorbraten „Grand Mère“ 
mit hausgemachtem Kartoffelstock 

und Rotkraut 
������������    

Maronimousse mit Portwein-Feigen 
 
 

Pro Person Fr. 75.00 



    
    
    

Im Januar 2012Im Januar 2012Im Januar 2012Im Januar 2012    
    
 

 
 
 
    
    
    
    
    

    

MistchratzerliMistchratzerliMistchratzerliMistchratzerli----StubenkükenStubenkükenStubenkükenStubenküken    
    
    

Zum Beispiel mit 
 

Mistchratzerli AioliMistchratzerli AioliMistchratzerli AioliMistchratzerli Aioli    

mit Knoblauch gespickt 
und Knoblauchbutter serviert 

 
 

Mistchratzerli DiavoloMistchratzerli DiavoloMistchratzerli DiavoloMistchratzerli Diavolo    

mit frischen Chilischoten eingerieben 
und rassig gebraten 

 
   

 



  

 

 

Oder feiern Sie in  

unserem Schwester Betrieb 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

� Geniessen Sie einen gemütlichen 

Walliser-Abend in unserem Pavillon 

mit Fondue und Raclette 

 

� Profitieren Sie von tollen Arrangements 

für Ihre Firmen-Weihnachtsfeier 

 

 

Weitere Informationen finden Sie auf der 

Homepage www.laq.ch 

oder telefonisch unter 044 952 30 00 



 

 

 

 

FirmenFirmenFirmenFirmen----WeihnachtsfeierWeihnachtsfeierWeihnachtsfeierWeihnachtsfeier    
 

Winterzauber im Landgasthof PuurehuusWinterzauber im Landgasthof PuurehuusWinterzauber im Landgasthof PuurehuusWinterzauber im Landgasthof Puurehuus    
Buchen Sie bei uns das fixfertige 
Winterzauber-Arrangement 
mit dem Winterapéro und 
einem festlichen Menü 

 
 
 
 

oder 
 

BaBoBaBoBaBoBaBouuuuChiChiChiChi----PlauschPlauschPlauschPlausch    
Einen Bacchus-, Bourgignon- und Chinoise- Fondueplausch 

 

oder 
 

Gerne helfen wir Ihnen Ihr individuelles Programm  
zusammen zustellen. 

 
 

Landgasthof Puurehuus ab 10 bis 80 Personen 
Forsthaus Mühleholz ab 50 bis100 Personen 
oder wählen Sie einen Ort Ihrer Wahl  
und wir beliefern Sie per Catering  

    
    

Vielleicht ist Ihren Wunschtermin noch frei…Vielleicht ist Ihren Wunschtermin noch frei…Vielleicht ist Ihren Wunschtermin noch frei…Vielleicht ist Ihren Wunschtermin noch frei…    
Buchen Sie noch heute bei uns 

Tel 043 399 16 16  oder  Email info@puurehuus.ch 
 

 


