Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Der idyllische Landgasthof fiir:

-Momente der beschaulichen Einkehr,
- stilvolle und unvergessliche Feste
- und erfolgreiche Seminare.

Catering ab 15 Personen

Getreu unserem Motto ,iiberdacht Geniessen“ verwohnen wir Sie
auch ausserhalb der Mauern unseres Landgasthofs. Ob bei Ihnen
zu Hause oder an einem Platz Threr Wahl, wir organisieren fiir Sie
Mitarbeiter, Geschirr und Getranke oder zaubern wundervolle
Gerichte auf Thren Teller.

Kontaktieren Sie uns, wir unterstiitzen Sie gerne bei der Planung
Ihrer personlichen Vorstellungen.
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Zum Apéro empfehlen wir

Oliven, getrocknete Tomaten pro Person
Fetakasewtrfel und Brotwiirfeli

Crostini pro Stiick

mit Oliventapenade, Tomatentatar, Ei

Atlantik - Krevetten, Thunfisch, Mischpilzen
Rohschinken, Buurehamme, Tomaten und Mozzarella
Rauchlachs- und Rindstatar

Warme Cocktailvariationen pro Stiick
Schinkengipfeli, Kédse- und Spinatchiiechli
Pfefferwirstli im Blatterteig, Meatballs, Mini - Springrolls

Party - Minibrotli pro Stiick

Vollkorn-, Gruyere-, Bauern- und Mohnbrétli
gefiillt mit Schnittlauch - Rahmquark, Rauchlachs
Buurehamme, Roastbeef, Rauchrohschinken
Kase, Salami oder Tomaten

Gemiise - Dipping pro Person
mit drei verschiedenen Saucen

Apérovariation Kleinjogg pro Person
Belegte Mini Partybrotli, Wiirfeli von Kéase- und Spinatquiche
Zigerbrotli, Crostini

Apérovariation Puurehuus pro Person

Thunfischsashimi auf Fogashbrot, Crostini mit

Tomaten- und Rindstatar, Pouletbrustspiessli im Honig
Elleron mit Tartaresauce, Minihacktéatschli
Frihlingsgemiise im Knusperteig, Kdse- und Spinatquiche

Pflaumen im Speckmantel, mit Hittenkéase gefiillte Zucchinirolle

gefiillte Cherrytomaten, feines Grillgemiise

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr

Fr
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Landgasthof

Puurehuus

Uberdacht geniessen.
Brot
Tischbrotli 5 verschiedene Sorten pro Stk Fr. 0.70
Huusbrot pro Person Fr. 1.50
Gluschtiger Brotkorb gemischt pro Person Fr. 2.50
Malzkornbrot, Krustabrot, Sonnenblumenbrot
Puurehuusbrot
Mitternachts - Snacks
Schweinswiirstli mit Brot und Senf Fr. 8.50
Minestrone Fr. 9.50
Ungarische Gulaschsuppe Fr. 12.00

Zum Z’vieri oder als kleiner Imbiss

Weinplatte
Kéaseplatte aus dem Ziircher Oberland Fr. 14.00
Kalte Puureplatte Fr. 15.50

Kéasewurfeli aus dem Zircher Oberland, Rauchfleisch
Zurcher Oberlander Trockenfleisch, Hobelkéase
Garnituren

Brotzeitplatte Fr. 18.50
Schwartenmagenschnitze, Puurefleischkise, Hinterschinken

Salami, Bindnerfleisch, Landrauchschinken, Hobelkése

Lyonerwurst und Kése, dazu Sherrytomaten, Essiggurken

gefiillte Eier

Bratenplatte Fr. 24.50
Roastbeef, Kalbs- und Schweinebraten
Tartare-, Cocktail- und Knoblauchsauce

Puurefleischkise mit Kartoffelsalat Fr. 16.50
1m Ofen gebacken

Virginia Sugar Ham Fr. 28.00
Bauernschinken mit frischem Orangensaft
und Rohrzucker im Ofen iiberglénzt, mit Kartoffelsalat
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Landgasthof

Puurehuus
Uberdacht geniessen.
Vorspeisen
Kalte Vorspeisen
Milkensalat an Sherrydressing Fr. 10.50
mit bunten Gemiisemikado
Hausgemachte Kalbfleischterrine Fr. 11.50

mit kleinem Salatbouquet und Preiselbeerschaum

Dreierlei vom Lachs Fr. 16.00
Geraucht, mariniert und Tatar
mit Briochetoast

Chicoréevariation mit Scampi und Orangenfilet Fr. 19.00

Suppen

Kraftbriithe mit Gemiisejulienne Fr. 6.50
Fladli

Crémesuppen nach Threm Wunsch - saisonal Fr. 7.50

Sellerie, Spinat, Broccoli, Fenchel
Riiebli, Kiirbis, Tomaten, Spargel
Randen, Erbsen, Kresse, Mais

Franzosische Zwiebelsuppe mit KasecrotGtons Fr. 9.50

Kalte Suppen
Lauchcrémesuppe Fr. 7.50

Gazpacho (Spanische Gemiisesuppe) mit Knoblauchcrotitons  Fr. 8.50
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Landgasthof

Puurehuus

Uberdacht geniessen.
Salate
Bunter Blattsalat mit gerdsteten Kornern Fr. 6.50
Tomatencarpaccio mit Mozzarella (Saisonal) Fr. 9.50
Eisbergsalatherzen mit Rose Island Dressing Fr. 10.50
und gebratenen Champignons
Salatbuffet
6 Sorten pro Person Fr. 12.00
15 Sorten pro Person Fr. 16.00

dazu servieren wir Ihnen drei verschiedene Saucen
und diverse Garnituren. (French, Italienne, Thousend Island)

Warme Vorspeisen

Feines Milkenragott im Blatterteigkissen Fr. 12.00
auf einem Lauchbett

Buntes Pilzragoat an kraftiger Burgundersauce Fr. 12.50
im Blatterteigpastetli

Hausgemachte Tagliolini Fr. 13.50
mit Schottischen Lachsstreifen an leichter Rahmsauce
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Landgasthof

Puurehuus
Uberdacht geniessen.
Hauptspeisen
Vom Schwein
Gerauchtes Rippli mit Sauerkraut und Salkartoffeln Fr. 17.50
Senfauswahl mit drei Sorten
Schweinshalsbraten Schwedenart Fr. 19.50

mit Zwetschgen gespickt
Kartoffelgratin Dauphinoise und Mischgemiise

Schweinskronenbraten an Portweinjus Fr. 27.00
mit Annakartoffeln und buntem Saisongemiise

Schweinsfilet mit Morchelrahmsauce Fr. 29.00
mit hausgemachten Spinatspéatzli und Grilltomate
mit Zucchinigemiise

Gefliigel

Geschnetzeltes Pouletfleisch Fr. 16.50
Casimir, Ziircher Art oder Stroganoff
mit Rost1, Reis oder Nudeln

Mistkratzerli pikant, mit Knoblauch Fr. 18.50
oder frischen Gartenkrautern

Poulardenkotelette auf Gemusebett Fr. 19.50
und Estragonschaum

Reiskopfchen
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Landgasthof

Puurehuus

Uberdacht geniessen.
Vom Kalb
Kalbshackbraten mit Pilzsauce Fr. 19.50
Kartoffelstock und Mischgemiise
Geschmorte Kalbsschulter mit Rosmarinjus Fr. 21.00
und Bratkartoffeln, Saisongemiise
Wiener Kalbsrahmgulasch Fr. 22.00

mit Spinatspatzli und buntem Mischgemiise

Osso bucco “Cremolata‘ Fr. 23.00
Polentaschnitten und Mischgemiise

Kalbshohriickenbraten an Portweinjus Fr. 29.50
mit Kartoffelgratin Dauphinoise und Gemiisebouquet

»En Hit“ab 10 Personen

Kalbskrone Puurehuus Fr. 32.00
halber Kalbsriicken zur Krone gebunden

im Ofen gebraten, mit Portweinjus

Kartoffelgratin Dauphinoise und Gemiisebouquet
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Landgasthof

Puurehuus
Uberdacht geniessen.
Vom Rind
Ungarisches Gulasch Fr. 22.00
mit Spatzl
Gespickter Rindsschmorbraten ,,Grand Mere* Fr. 25.00

an Rotweinsauce
garniert mit Pilzen, Speck und Crottons
Kartoffelstock und Gemiise

Roastbeef Englische Art Fr. 28.00
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bernaise
mit Schmelzkartoffeln und Mischgemiise

US - Rindsfilet im Blétterteigmantel Fr. 33.00
Portweinjus und Gemiise

Vom Lamm

Lammragotut ,,au Curry“ Fr. 21.50
mit frischen Frichten und Creolreis

Lammgigot ,,Provencale® Fr. 23.00
mit frischen Krautern und Knoblauch im Ofen gebraten
dazu Schmelzkartoffeln
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Unsere Meniivorschliage

Meni 1

Salatfantasie mit gebratenen Champignons
kokok

Wiener Kalbsrahmgulasch

Spinatspatzli und Mischgemiise
kkok

Hausgemachter Apfelkuchen mit Rahm

pro Person Fr. 53.00

Menu 2

Hausgemachte Terrine mit Preiselbeerschaum
kokok

Burgunder Rindsschmorbraten
Kartoffelstock und Mischgemiise

k%%

Gebrannte Créeme mit Rahm

pro Person Fr. 58.00

Meni 3

Rauchlachstatar mit einem Bouquet von Blattsalaten
kkk

Schweinshalsbraten im Ofen gebraten, an Orangensauce

Tagliatelle, Saisongemiise
kokok

Apfeljalousie mit Vanillesauce

pro Person Fr. 55.00

Menu 4

Hauspastete ,,Waldorf*

Preiselbeerschaum
Kk

Kalbshohriickenbraten
Kartoffelgratin Dauphinoise

Gemiisebouquet
kokok

Hausgemachtes Karamelkopfli

pro Person Fr. 65.00
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Meni 5

Tomatencremesuppe
kokok

Schweinsfilet im Teig
an einer feinen Pilzsauce

mit Gemiisebouquet
kokk

Variation von Sorbet und Frichten

pro Person Fr. 62.00

Meni 6

Papillons vom Sjomga Lachs mit bunten Salaten
kkok

Steinpilzkraftbrithe mit Lauchstreifen
unter der Blatterteighaube

*kk

Roastbeef gebraten, Sauce Bernaise

Kartoffelgratin Dauphinoise, Gemiisebouquet
kokok

Weisse und dunkle Schokoladenmousse

pro Person Fr. 80.00

Meni 7

Steinpilzkraftbriihe
unter der Blatterteighaube

*kk

Zanderfilet auf Limonenschaum
und Wildreis

*kk

Rindsfilet ,,Wellington“ mit Gemiisestreifen

und Périgord-Sauce
kkok

Fullhorn mit Glace und Friichten garniert

pro Person Fr. 95.00
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Fondue chinoise a discrétion
ab 20 Personen

Frisch geschnittenes Fleisch vom
Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Strauss und Lamm
250 gr pro Person

FTNIN

Hausgemachte Saucen
Curry, Cocktail, Knoblauch, Senf, Tartare, Chili und Krauter

o lodon

Diversen Garnituren
Essiggurken, Silberzwiebeln, Cocktailtomaten und Senffriichte

FTNIN

Beilagen
Pommes Chips und Trockenreis

pro Person Fr. 36.00
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Buffetvorschliage

Puurebuffet
(ab 30 Personen)

Gefliigelterrine, Bauernpastete, Siedfleischsiilze
Schinkenplatte mit Melone
Brotzeitplatte mit div. Wiirsten
Diverse Garnituren
Buntes Salatbuffet mit diversen Salaten
und drei verschiedenen Saucen

PN,
Kartoffelschaumsuppe mit Kerbel (wird serviert)
oo dod

Churer Fleischtorte, im Ofen gebratene Poularden
mit Rosmarin und Knoblauch
Heisser Bauernfleischkése, Beinschinken im Brotteig
Verschiedene Wiirste
Speck und Bohnen, Bratkartoffeln, Alpler Makronen
Rosti, Apfelmus, Senfauswahl, Meerrettich, Vinaigrette

FTNIN

Kuchen und Wahenbuffet, Kompott, Glaceauswahl,
Gebrannte Creme, Stissmostcreme
Hasliberger Meringue
Strudel nach Jahreszeit

pro Person Fr. 42.00
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Grillbuffet Puurehuus
(ab 25 Personen)

Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Saucen
und Garnituren

o lodon

Ministeaks von Schwein, Poulet, Kalb, Lamm und Rind
verschiedene Wiirste
Krevettenspiess
Kartoffeln in der Folie
Grillgemiise
Sour cream, Knoblauch- und Chilisauce, Krauterbutter

pro Person Fr. 38.00
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Brunch
(ab 20 Personen)

Fruhsticksbuffet mit

Brot und Brotchen, Butter, Honig, Konfi, Nutella
Frichtekorb und Fruchtsalat, verschiedenem Miisli
Rihr— und Spiegeleier, 3 Minuten Eier und Speck
Wurst und Kése

FTNIN

Kalbshackbraten mit Champignonrahmsauce*
Schweinshalsbraten in der Senfkruste*
Niudeli, Kartoffelgratin Dauphinoise
und saisonalem Mischgemiise
Salatbuffet

o lodon

Dessertbuffet Puurehuus
mit vielen stissen Kostlichkeiten

pro Person Fr. 40.00
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Landgasthof
Puurehuus

Uberdacht geniessen.

Hausgemachte Desserts

Dessertbuffet ab 30 Personen

Dunkles und weisses Schoggimousse, Gebrannte Creme
Karamelkopfli, frischer Fruchtsalat, Glaceauswahl, geschlagener Rahm
Auswahl an hausgemachter Patisserie
Hausgemachte Kuchen und Friichtekuchen
Cremeschnitten und saisonale Spezialitdten
Kaseplatte mit einer Auswahl von Kéase aus dem Ziircher Oberland, Birnenbrot

pro Person Fr. 15.00

Frischer Fruchtsalat Fr. 5.50
Hausgemachte Rahmcremeschnitte Fr. 4.50
Apfeljalousie mit Vanillesauce Fr. 6.50
Tranche Parisienne Fr. 6.50

Blatterteiggeback mit Saisonfriichten

Dunkles und/oder Weisses Schoggimousse Fr. 8.00
mit Doppelrahm

Gebrannte Créme nach Grossmutters Art Fr. 5.50
Hausgemachtes Tiramisu Fr. 6.50
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